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Projakt wspoffinansowany przez Unig Europejska w ramach Europejskiego Funduszu Spolecznego

Praktyki zagraniczne w ramach Projektu:

» NASZE DOSWIADCZENIE
DRZEKUWAMY W NASZE
KOMPETENCJE”




- Projekt realizowany przez Zakiad Doskonalenia
Zawodowego w Kielcach na podstawie umowy zawartej
pomiedzy IDZ a Swietokrzyskim Biurem Rozwoju Regionalnego
‘w Kielcach o dofinansowanie readlizacji projekiv w ramach
Programu Operacyjnego Kapitat Ludzki.

Priorytet IX. Rozwdj wyksztatcenia i kompetencji w regionach,
Dzialanie 9.2. .Podniesienie atrakcyjnosci i jakosci szkolnictwa
zawodowego”.

m% [Nasze doswiadczenie hﬁnﬁaﬁa Kompetencie’ @;o

Biuro guggggixﬁg
PRSI, AR ul, Siaska 9, tel, 41 366 47 91, 41 366 48 61, 41366 22 90, fax. 41366 3926 Zakiad Doskonalenia Zawodowego

ROZWOJU REGIONALNEGO www.doswiadczenle.zdz. kieice.pl w Kielcach



Q Gtowny cel projeRtu:

- dostosowanie oferty edukacyjnej do
- wymogdw lokalnego rynku pracy dla uczennic
i ucznidw z kierunkéw gastronomicznych poprzez
modernizacje nauczania w oparciu

opracowanie nowych rozwiqzan edukacyjnych
w tym obszarze gospodarki.




 Cele szczegotowe:

- lepsze przystosowanie oferty edukacyjnej do wymogow lokalnego rynku
pracy poprzez wykorzystanie opracowanego wspolnie z partnerem
wiloskim przewodnika metodycznego w zakresie specjalnosci kuchni
wioskiej w klasach gastronomicznych;

- zwiekszenie kwalifikacji uczennic i ucznidw w zakresie specjalnosci
kuchni wiloskiej poprzez udziat w praktykach zawodowych we Wtoszech;

| - rozwéj znajomosci jezyka wloskiego u uczennic i uczniow oraz
{ nauczycielek i nauczycieli przy vdziale partnera wioskiego;

A - wzrost wiedzy u min. 150 os6b w Polsce i we Wioszech na temat
il produktow wypracowanych w ramach realizacji projekt.




( Dlaczego taki projekt?

Wilochy - kraj
(o] UO@Q.—<03
tradycjach

kulinarnych
i bardzo wysokim
: poziomie usiug
. gastronomicznych .




~ Okres realizacji projeKtu:
01.01.2014r.- 30.06.2015.

~ Beneficjenci projektu:

48 uczniow z kierunkow gastronomicznych

i 5 nauczycieli przedmiotéw zawodowych ze szkot:

. # Niepubliczne Technikum Zawodowe w Kielcach

__ Niepubliczne Technikum Zawodowe w Chmielniku

; Niepubliczne Technikum Zawodowe w Konskich

|




d Grupy docelowe:

Grupa nauczycieli przedmiotow o )
P y P Grupy uczniow klas gastronomicznych

gastronomicznych
« Wizyta studyjna 5-osobowej grupy « Cztery 12-osobowe grupy mtodziezy:
nauczycieli przedmiotow - pizzaiolo (Chmielnik)

mmmqgoéﬂ:ﬁ: w Rimini, Wtochy - gelateria (Kielce, Koniskie)
e asta fresca (Kielce)

« Wymiana doswiadczen i dobrych praktyk W ; Kazimm: olk
w zakresie ksztatcenia zawodowego - barista .A azimierza Wielka) :
w zawodach gastronomicznych; + 3-tygodniowe warsztaty we wtoskich

. Kurs jezyka wtoskiego; zaktadach gastronomicznych;

. Stworzenie przewodnika metodycznego Kurs N)awwu}m ,ﬁ.o.n.x_.mmo w Polsce
zawierajacego wytyczne do tworzenia 1 we Vytoszech,

autorskich programéw nauczania * Stworzenie mini-stowniczkow
z elementami specjalnosci kuchni branzowych w kazdej z czterech
wtoskiej we wspotpracy z wtoskimi specjalizacji kulinarnych.

specjalistami.




d Instytucja Partnerska- goszczqgca:
- Wloskie stowarzyszenie European
Training Network z Rimini

= |nstytucja wspierala realizacje projekiu w zakresie
merytorycznym, organizacyjnym i pedagogicznym.




Na praktyki do Wioch wyjechato 48 uczennic i uczniéw
z kierunkow gastronomicznych z Technikéw ZDZ w Chmielniku,
Kazimierzy Wielkiej, Kielcach i Konskich oraz Zasadniczej Szkoty
ZLawodowej IDZ w Kielcach. Mlodziez zostala podzielona na
4, grupy, z ktérych kazda zdobywata kwalifikacje w innej

pecjalizacji gastronomicznej.

Pobyt kazdej z grup trwat 3 tygodnie, a szkolenie
obejmowato 15 dniroboczych z wylgczeniem dojazddéw, czyli
110 godzin zajeé.
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O Wyjazd do Rimini (Wtochy)
na 3- tygodniowq prakiyke zagranicznqg
w terminie 13.09.2014 r.- 04.10.2014 r.
GRUPA llI- GELATERIA (LODY)
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J Realizacja stazu:

Glossario del gelatelaio |
..alﬁnwm. mini- stownik mistrza |
L .

M

gelato - lod
gelateria- lodziarnia
gelatelaio- 3_.#:

lodow

Stownik gastronomiczny dla
zawodu

pastaio — technik
wyrobu makaronu
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_I... czas wolmy...










- Powrdt do domu.... ®
2z ogromnym bagazem- pamiqtek, cennych doswiadczer
i niezapomnianych wspomnieti...©




Uczniowie jako najwazniejsze korzysci odniesione
dzieki udziatowi w projekcie wymieniali:

Podniesienie swoich

kompetenciji i kwalifikacj
zawodowych

wiedzy w zakresie danej
- specjalizaciji
- gastronomicznej

! WEOSKI .,
Moizliwosc nauki jezyka
wloskiego

SAMOUCZEK

+  jezykowych, odbycia
anoposs praktyk zawodowych
= u| OFGZ Europass-Mobilnosé




www.doswiadczenie.zdz.kielce.pl

» DZIEKUIEMY ZA VWAGE!




